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Grille Tarifaire B2B

JUIN  2026 ·  TARI FS  HT

Le premier paneer
artisanal français.
Fabriqué chaque matin à la ferme dans le Sud-Ouest, à partir de lait AOP. Livré

en 24 h dans toute la France par ChronoFresh, directement de la ferme à votre

cuisine.

200 À  300 KG  / JOUR  · DLC  30 JOURS  · SANS  INTERMÉDIAIRE

SACHETS  500 G  & 1  KG  · CONDITIONNEMENT POSSIBLE SUR-MESURE

DÈS  20 KG

★

Qualité premium
Lait AOP, recette artisanale
authentique, texture ferme

prête à griller.

❄

Fraîcheur extrême
Produit le jour J, expédié le J+1
sous chaîne du froid certifiée.

⚡

Livraison 24 h
ChronoFresh direct ferme →
restaurant. DLC 30 jours à

réception.

↺

Circuit court
Plus de marge pour vous,

meilleur prix, plus écologique.

Paliers tarifaires recommandés / commande SACHETS 500 G & 1 KG · RECETTE  AUTHENTIQUE

PR OG R AMME  F I DÉ L I T É  ·  R EMI S E  DE  F I N  DE  PÉR I O DE  ( R FA )

À partir de 500 kg sur 12 mois, votre prix net tombe à 7,00 €/kg.
Remise rétroactive sur tout le volume. Le meilleur prix, récompense de la fidélité.

7,00 €/kg

PR IX  NET  RFA

FOR  THE  P LANE T  !

Adoptez le bon geste · Groupez vos achats
Plus votre commande est importante, moins nous polluons, moins nos coûts sont élevés

— et meilleur est le prix dans votre cuisine.

Notre paneer est conditionné sous vide et reste ultra-frais 30 jours. Adoptez le bon

geste sans risques : groupez vos achats mensuels, ou parrainez vos confrères pour
mutualiser une livraison.

10 kg

11,50 €/kg

+ Port ChronoFresh
137,00 € HT livré

20 kg

10,70 €/kg

FRANCO DE PORT
214,00 € HT total

★ RECOMMANDÉ

40 kg

8,50 €/kg

FRANCO DE PORT
Tarif catalogue le + avantageux
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Grille tarifaire détaillée
RESTAURANTS & TRAITEURS ·  SACHETS 500 G & 1 KG ·  SUR-MESURE  POSSIBLE  ·  HT EN  €

JUIN  20 26

Volume commandé / par envoi Prix HT / kg Frais ChronoFresh Total HT livré

2 à 8 kg (commande ponctuelle) 15,04 € 15,68 à 22,16 € 45,76 à 142,48 €

10 kg 11,50 € 22,00 € 137,00 €

15 kg 11,50 € 22,00 € 194,50 €

20 kg ★ RECOMMANDÉ 10,70 € FRANCO 214,00 €

25 kg 10,70 € FRANCO 267,50 €

30 kg 10,70 € FRANCO 321,00 €

40 kg (meilleur tarif catalogue) 8,50 € FRANCO 340,00 €

50 kg 8,50 € FRANCO 425,00 €

80 kg 8,50 € FRANCO 680,00 €

Programme RFA · Remise de fin de période À  PARTIR  DE  500 KG  SUR  12 MOIS

1 Vous commandez au tarif catalogue (8,50 €/kg sur la tranche

40 kg+).

2 Vos volumes sont cumulés sur 12 mois glissants.

3 À partir de 500 kg, la remise RFA s'applique et ramène votre

prix à 7,00 €/kg, de façon rétroactive sur tout le volume.

Volume sur 12 mois RFA / kg Prix net

Moins de 500 kg — 8,50 €/kg

500 kg et + − 1,50 € 7,00 €/kg

Grands comptes / grossistes conditions sur devis

Aucun engagement contractuel : la remise se déclenche automatiquement dès que votre volume cumulé atteint 500 kg (max 12 mois glissants.) RFA
calculée sur le volume réellement livré et reversée par avoir.

✓

Aidez-nous à nous améliorer

3 minutes de votre temps pour orienter
notre production et nos formats. Votre

avis compte vraiment.

Répondre  au  quest ionnaire  →

♡

FOR  THE  PLANET

Parrainage pros

Groupez vos commandes avec vos amis
restaurateurs : remise parrainage,

meilleur prix au kilo, et bien mieux pour la
planète.

Programme  parrainage  →

D E  F R A N C E

Paneer
�ा ंसी सी  पनी र

Communauté WhatsApp

Rejoignez nos chefs : on co-développe les
prochains formats, recettes et marinades.

Premiers à goûter.

Rejoindre  la  communauté  →

LE  SU P E R  A L I M E NT  I N D I E N

Le paneer, la protéine n°1
des chefs malins.
17,9 g de protéines pour 100 g,
naturellement sans gluten, 100 %
végétarien. Vos clients adorent. Vos
coûts food cost adorent encore plus.

17,9 g
PROTÉINES

/ 100 G

333
KCAL

/ 100 G

3 g
GLUCIDES

SEULEMENT

100 %
VÉGÉTARIEN

SANS
GLUTEN

Nos promesses qualité

Lait AOP collecté sur place · adresse de
la ferme confidentielle pour ne pas attirer
les multinationales — on va avoir du
succès !

Fabrication artisanale quotidienne ·

200–300 kg / jour
Texture ferme et recette authentique ·

idéale grillade, palak, curry, brochettes

DLC 30 jours à réception · sachets sous
vide 500 g & 1 kg

Livraison ChronoFresh 24 h · chaîne du
froid certifiée

Aucun intermédiaire · directement de la
ferme à votre cuisine

PANEER DE FRANCE
RESTAURANTS  &  TRAITEURS

WEB

paneer-de-france.fr
WHATSAPP  PRO

07 44 73 13 02

EMAIL

contact@paneer-de-

france.fr

SCANNEZ-MOI

https://paneer-enquete-bdx.netlify.app/enquete.html
https://paneer-de-france.fr/parrainage
https://wa.me/33744731302?text=Je%20rejoins%20la%20communaute%20chefs%20Paneer%20de%20France

